DIRECTIA SANITARA VETERINARA
SI PENTRU SIGURANTA ALIMENTELOR BOTOSANI

SERVICIUL CONTROL OFICIAL SIGURANTA ALIMENTELOR

Nr. 6191 /27.03.2023

CATRE,
Institutia Prefectului judetului BOTOSANI

Ref : Masuri de supraveghere si control pentru perioada premergatoare si in timpul
Sarbatorilor Pascale 2023

Urmare al Ordinului Prefectului nr. 139/14.03.2023, prin care se convoaca membrii
Colegiului Prefectural al judetului Botosani in sedinta ordinard, pentru luna MARTIE,
organizata in data de 30.03.2023, ora 10:00, la sediul Institutiei Prefectului-Judetul Botosani,

in sala Nicolae lorga, va transmitem Masurile de supraveghere si control pentru perioada
premergatoare si in timpul Sarbatorilor Pascale 2023.

Cu stima,

Nume prenume Functia Data Semnatura

Aprobat/ Dr.Zelinca Rodica Sef SCOSA 27.03.2023 ége -
Elaborat MM@
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Masuri de supraveghere si control pentru perioada premergatoare si in timpul Sarbatorilor
Pascale 2023

Tn scopul prevenirii aparitiei toxiinfectiilor alimentare in perioada Sarbatorilor Pascale
cand, in mod traditional, consumul unor cantitdti de alimente de origine animala creste,
consideram necesarad dispunerea unor masuri specifice, precum si intensificarea controalelor
sanitare veterinare in vederea verificarii conditiilor de igiena in care sunt produse, depozitate,
transportate si valorificate carnea de miel si oudle destinate consumului uman, precum si alte
alimente de origine animala.

Se vor verifica urmatoarele activitati din unitati de tip:

- carmangerii, macelarii, etc;

- unitati de alimentatie publici de tip pizzerii, cantine, unitati de catering,
restaurante care livreaza hrani preparatd consumatorilor finali in incinte sau in sistem de livrare
la comanda, take- away, drive-in, etc.;

- restaurante, pensiuni;

- cofetdrii, patiserii, laboratoare de cofetarie/patiserie, cafenele;

- unititi de tip hipermarket/supermarket, magazine alimentare, depozite
alimentare etc.

in vederea constientizarii consumatorilor asupra riscurilor pentru sanatatea publica care
decurg in cazul taierii animalelor in spatii neautorizate si fard supraveghere sanitara veterinara,
DSVSA vor emite comunicate de presa prin care vor recomanda ca aprovizionarea consumatorilor
cu came de miel sd se faca numai din abatoare autorizate si din centrele/spatiile amenajate
temporar pentru sacrificarea mieilor.

ln zonele de restrictie, consecutive confirmarii unui focar de pestd porcina africana (PPA)
la porcii domestici, miscarea mieilor destinati sacrificiirii se va face astfel: in conformitate cu
prevederile art. 27 si 42 ale Regulamentului delegat 687/2020/UE de completare a
Regulamentului (UE) 2016/429 al Parlamentutui European si al Consiliului in ceea ce priveste
normele de prevenire si control al anumitor boli listate, in urma efectuarii unei analize de risc
privind raspandirea virusului PPA.

Tn toate pietele agroalimentar;e si in alte locuri amenajate si autorizate in care va fi
valorificata carnea si alte produse de origine animald, se va asigura necesarul de personal sanitar
veterinar si permanenta acestuia, inclusiv in zilele de sambata si duminica.

in cazul n care, cu ocazia controalelor sanitare veterinare, se constata ca, in pietele
agroalimentare, n unitatile de procesare sau in unitatile de comerCIahzare nu sunt respectate
conditiile sanitare veterinare de functlonare DSVSA va aplica masura suspendarii activitatii pana
la remedierea tuturor deficientelor |si vor aplica sanctiuni in conformitate cu prevederile
legislatiei sanitare veterinare in vigoare.

Cu ocazia controalelor oficiale vor fi verificate urmatoarele aspecte:

Sacrificarea mieilor

Sacrificarea mieilor se va realiza in unitati de abatorizare, autorizate sanitar veterinar
pentru sacrificarea de ovine si pubhcate pe site-ul ANSVSA. Este interzisa organizarea si
amenajarea locurilor speciale pentru sacrificarea mieilor in zonele in care au fost impuse
restrictii din motive de sénatate a animalelor.

Tn cazul mieilor destinati sacrificrii se vor avea in vedere si urmatoarele aspecte:




- controlul starii de sanatate a animalelor $i admiterea pentru sacrificare in vederea
consumului public numai a animalelor care sunt s&natoase, crescute in gospodarii, ferme si
localitati indemne de boli transmisibile;

- verificarea respectarii regulilor de bundstare a animalelor in timpul transportului
(conform prevederilor Reg. (CE) nr. 1/2005) si in timpul taierii, in toate unitatile aprobate
pentru taierea mieilor (conform prevederilor Reg. (CE) nr. 1099/2009), inclusiv verificarea
modului de completare al formularelor de miscare;

- transportul mieilor trebuie efectuat numai In mijloace auto autorizate sanitar
veterinar, iar animalele vor fi insotite de certificate veterinare care sa ateste sanatatea
acestora, precum si de documente care sa cuprinda informatii despre lantul alimentar.

Carnea de miel

- loturite de carne de miel trebuie livrate din abatoare insotite de certificate
sanitare veterinare, conform modelului stabilit in Ordinul ANSVSA nr. 10/2008 privind aprobarea
Normei sanitare veterinare care stabileste procedura pentru marcarea si certificarea sanitara
veterinard a carnii proaspete si marcarea produselor de origine animala destinate consumului
uman, cu modificarile si completarile ulterioare;

- marcarea carnii (carcaselor) de miel rezultate in urma sacrificarilor in abatoare
autorizate sanitar veterinar pentru schimburi intracomunitare se realizeazd cu o marca de
sanatate de forma ovald, cu respectarea prevederilor Ordinului presedintelui ANSVSA nr.
10/2008, cu modificarile si completariile ulterioare;

Tn cazul carnii de miel, cu ocazia controalelor se vor avea in vedere si urmatoarele
aspecte:

- verificarea respectarii temperaturilor pe timpul transportului pentru carnea de
miel (in stare refrigerata sau congelata), inclusiv modul de marcare si etichetare a acesteia;

- verificarea conditiilor de depozitare si comercializare a carnii de miel.

Este interzisa depozitarea §i comercializarea carnii de miel in spatii improvizate, in care
nu sunt asigurate o temperaturad adecvata si conditii de igiena corespunzatoare.

Oua si produse din oua destinate consumului uman

- producatorii si comerciantii care valorificd oud pentru consum uman, precum si
fermele producatoare si centrele de ambalare oud trebuie si fie supuse autorizarii/inregistrarii
sanitare veterinare, conform legislatiei in vigoare;

- transportul oualor trebuie efectuat numai in mijloace auto autorizate sanitar
veterinar, iar pe intreaga perioada de depozitare si comercializare trebuie asigurate conditii de
temperatura si igiend corespunzatoare;

- oudle trebuie sd fie marcate cu codul producatorului si sa provina din centre de
ambalare oud autorizate in conformitate cu cerintele Reg. (CE) nr. 589/2008 privind standardele
de comercializare a oualor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- examenul ovoscopic va fi efectuat de catre personalul sanitar veterinar din cadrul
CSVSA pentru ouale valorificate in pietele agroalimentare si in targuri, de catre producatorii
particulan;

- oudle cu coaja crapata sau lovitd vor fi retrase de la vanzare si vor fi dirijate
catre o unitate de neutralizare.




Lapte si produse din lapte

- comercializarea laptelui si a branzeturilor in pietele agroalimentare si targuri, de
catre producatorii agricoli, se realizeazd in baza documentelor de inregistrare sanitara
veterinara, conform prevederilor Ordinului presedintelui ANSVSA nr. 111 /2008, cu medificarile
si completarile ulterioare;

- laptele crud destinat vanzarii directe cdtre consumatorul final, sau prelucrarit in
branzeturi trebuie si provind numai de la animale sanatoase, care nu sufera de boli ce pot fi
transmise la om prin intermediul laptelui, crescute in exploatatii autorizate/inregistrate sanitar
veterinar;

- micii producétori care vand direct lapte crud catre consumatorul final in piete
trebuie s& detind fise de sdnitate, care sa ateste starea de sanatate a animalelor de la care a
fost obtinut laptele, completate de catre medicii veterinari din localitatile de origine, conform
prevederilor Ordinului presedintelui ANSVSA nr. 111 /2008, cu modificarile si completarile
ulterioare;

- brénzeturile obtinute in centrele de prelucrare a laptelui si care sunt destinate
comercializarii directe catre consumatorul final pot fi expuse la vanzare, In spatiile special
amenajate in piete agroalimentare si targuri, in vitrine destinate acestui scop, in recipiente
{(tavi) confectionate din materiale necorodabile, usor de curdtat si igienizat (plastic, inox,
ceramic etc);

- branzeturile trebuie protejate corespunzator impotriva contaminarii pe durata
transportului si expunerii la vanzare catre consumatorul final. Sunt permise transportul si
pastrarea in vederea vanzarii directe catre consumatorul final a branzeturilor, in recipiente
confectionate traditional din lemn (putini), cu conditia ca acestea sa fie curate si identificate
corespunzator, pentru prevenirea contaminarii si asigurarea trasabilitatii produselor;

- comercializarea directa catre consumatorul final In pietele agroalimentare si
targuri, a branzeturilor obtinute in centrele de prelucrare a laptelui se va face numai in
ambalaje de desfacere corespunzatoare, de unica folosinta (pungi de plastic alimentare, hartie
ceratd alimentara etc.), sau alte tipuri de recipiente curatate si igienizate corespunzator.

In vederea asigurarii trasabilitatii branzeturilor comercializate citre consumatorul final,
acestea trebuie sa fie insotite de informatii scrise din partea producatorului, care sa contina
mentiuni referitoare la denumirea produsului, numele producatorului, locul producerii, data
obtinerii, etc.

Tn acest sens, se pot utiliza metode diferite de etichetare, cum ar fi:

- aplicarea pe ambalajul de transport sau desfacere a unor etichete adezive;

- utilizarea de pungi imprimate;

- afisarea, In momentul expunerii la vanzare si pe toata perioada comercializarii, a
unor informatii Inscrise pe tablite si/sau panouri aplicate deasupra sau in dreptul produsului
prezentat.

Laptele si branzeturile obtinute in centrele de prelucrare a laptelui trebuie sa fie sigure
pentru sanatatea consumatorilor si s& nu contind germeni patogeni care sa produca toxiinfectii
alimentare la om.

Medicii veterinari oficiali care asigura supravegherea pietelor agroalimentare vor verifica
modul in care sunt respectate conditiile sanitare veterinare pentru transportul, depozitarea si
comercializarea laptelui si a branzeturilor obtinute in centrele de prelucrare a laptelui.




